


  

                                                                               

• Brochette de boeuf | Frites | Salade                                                                   24,00€

• Burger à l’Italienne | Porchetta | Mozzarella | Tomate confite | Roquette      19,00€                                   

• Penne polpettes | Sauce tomate basilic                                                               18,00€

• Poêlée de moules | Vin blanc | Frites                                                                  21,00€

• Linguine aux vongoles                                                                                           21,00€                                                                                                                    

                 

   

 

SUGGESTION



• Planche Mexicaine à partager ( 2 couverts ) Guacamole | Tacos |
     Chili con carne                                                                                               16,00€            

• Trio de quiche | Saumon | Dinde | Lardon                                                 14,00€
                                                                                                                     
• Poêlée de la mer selon l’humeur du chef                                          Entrée  14,00€                                       
                                                                                                                      Plat  21,00€

  

                                                                               
• Boulet Lapin ou Tomate ( 1 pièce ) - Frites de Hesbaye                              13,00€

• Boulets Lapin ou Tomate ( 2 pièces ) - Frites de Hesbaye                           16,00€                                   

• Vol-au-vent - Frites de Hesbaye                                                                    16,00€

• Tartare de bœuf - Roquette -Frites de Hesbaye                                           23,00€

• Tagliata à l’huile de truffe - Parmesan - Roquette 
      Tomates confites - Extra au choix                                                                 25,00€                         

• Américain Minute - Frites de Hesbaye                                                         20,00€                                                                                           

• Steak de bœuf - Sauce & Extra au choix                                                     25,00€

• Paccheri poêlé à la saucisse italienne                                                          19,00€

• Plat du jour végétarien                                                                                   17,00€                                     

• César | Mesclun | Poulet grillé | Croûtons  
     Copeaux de parmesan | Oeufs durs                                                            20,00€    

• Végétarienne | Mixte de crudités | Carottes rapées | Chou rouge 
     Oeuf dur                                                                                                          18,00€

• Frisée aux lardons | Pommes de terre | Lardons | Pommes
     Sauce légèrement framboise | Noix | Roquefort                                         17,00€

• Poisson frit | Sauce Yaourt et agrumes                                                         19,00€

• Fatouche  | Houmous  | Olive | Dés de tomates | Concombres 
      
     Pains pita grillé                                                                                                19,00€
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•Frites de Hesbaye

•Pâtes du mois 

•Croquettes

 

•Champignons 

•Poivre 

•Béarnaise 

•Gorgonzola 

ACCOMPAGNEMENTS

SAUCES MAISON

|



•Café gourmand                             12,00€

•Dame Blanche                                 8,00€

•Tarte Tatin                                        9,00€ 

•Café Liégeois                                  8,00€

• Latte aux noisettes grillées           6,50€  

DESSERTS

•Mœlleux au chocolat            9,00€

•Colonel                                   8,00€

•Brownie                                  4,50€

•Mousse au chocolat              9,00€

•Latte Macchiato                     6,50€



VINS MAISON

• Casalforte Corvina 2020, Cantina Riondo, IGT Veronese                                 4,50€ / 25,00€                                                                   

« Vin Italien, IGT Veronese , 100% Corvina -  on y retrouve des arômes de cerise noire, de mûre,
de vanille dû à un élevage de 12 mois en partie en fut de chêne. Vin rond et épicé, structuré par des tannins mûrs. »  
 

• Marsolay, Chardonnay, 2022, Pays d'Oc IGP, France, Blanc Boisé                5,00€ / 26,00€                                                                    

« IGP Pays d’oc, 100% Chardonnay avec de jolies notes de fruits frais (pêche, fruits tropicaux), bien équilibré avec de la fraicheur.
Vieillissement en fut de chêne ce qui lui confère des notes vanillées et de la texture. »
   
 

BULLES

•Champagne Ayala - Brut Majeur 75CL                                                                               -   / 98,00€

•Champagne Ayala - Brut Majeur 37,5CL                                                                            -   / 59,00€

•Prosecco Ilcolle 75CL                                                                                                                         -   / 33,00€ 

                  Verre / Bouteille



 

 ·  Manga del Brujo Blanco 2022, El Escoces Volante, DO Calatayud                                  6,00€  / 36,00€   

« Vin blanc d’Espagne, sur l’appellation Calatayud (Aragon), produit par Norrel Robertson, Master of Wine

– il est composé de 50% de grenache blanc et 50% de Macabeo. Il présente des arômes assez prononcés de fruits à noyaux

(pêche blanche, abricot, coin), d’écorces d’agrumes, et une finale minérale et fraiche.

Le vin est fermenté en barrique, dans un style bourguignon, sans pour autant être marqué par l’élevage en fût de chêne »

 

• Domaine Terres d'Hachène, Zénite, 2022, IGP Cévennes, France, 0.75 Blanc         7,50€  / 45,00€                       

« Tout premier millésime de la cuvée Zénite blanc, par le domaine Terres D’Hachène situé à côté d’Uzes dans les Cévennes.

Cette cuvée est un assemblage de Grenache blanc, Viognier & Roussane.

Un parfait équilibre entre les journées chaudes, et les nuits fraiches de la région. On y retrouve des notes de poires, d’agrumes confits

également des notes briochées avec une bouche ample et ronde, tout en gardant beaucoup de fraicheur.  

 

• Domaine des Fines Caillottes-Pabiot, 2021, Pouilly-Fumé, France, 0.75 Blanc        9,00€  / 60,00€                    

« 100% sauvignon blanc, appellation Pouilly-Fumé en Loire. 

Vin assez vif, avec des notes minérales de pierre à fusils et de pierres mouillées.

Un élevage sur lies lui procure de la texture en bouche, avec des notes légèrement herbacées, et des notes d’agrumes »

 

 

 

• Chianti Colline Senesi "Canaiozza" 2021 DOC, Daviddi                                                               6,00€  / 32,00€                                                                  

« La Casale Daviddi est un petit domaine dans la région de Montepulciano, au milieu de la Toscane. Vin 100% Sangiovese,

avec des notes de cerises fraiches, de violette et de tabac. Un vin rond & fruité, structuré par des tanins fermes et soyeux »

 

• Domaine Olivier & Lafont, 2020, Côtes du Rhône , France, 0.75 Rouge                           7,00€  / 41,00€                                    

« Vins vinifiés par deux œnologues, à base de Grenache 75%, Syrah 15% et Mourvedre 10%. 

Les vins du domaine Olivier & Lafont sont très précis & gourmant. L’attaque est sur le fruit noir, avec des tannins fins,

une belle longueur en bouche avec des notes épicés de poivres noirs 

 

• Domaine Fleuriet, 2020, Menetou-Salon, France, 0.75 Rouge                                               11,00€  /  65,00€                                                           

« Petite appellation de Loire située juste à côté de Sancerre. Le domaine Fleuriet travail avec très peu d’intervention

(levures indigènes, peu de sulfite ajouté) sur ce vin en 100% Pinot Noir, pour produire une cuvée avec une extraction douce et légère.

Elevage en cuve béton. Des notes de cerise, framboise et de mûre pour un vin croquant & frais avec beaucoup d’élégance »

 

 

 

VINS BLANCS

VINS ROUGES

   Verre / Bouteille



7,60€

10,60€

6,00€

DIGESTIFS



APERITIFS

BIÈRES

SOFTS

BOISSONS CHAUDES   

6


