


SUGGESTIONS

   

                                                                                  

  

  Scampis beurre d’ail frais et chorizo grillé                          16,50€ / 22,00€

  Yakitori maison - Julienne de légumes à l’asiatique
  Gingembre et soja                                                                  16,00€ / 21,00€
                                                                                                                                                
  Ceviche de dorade fruit de la passion et mangue              15,00€ / 20,00€

  Soupe du moment et son toast grillé                                                       10,50€

  Tagliatelles fraîches - Tomates cerises confites 
  Pousses d’épinards - Amandes salées - Ricotta                                     18,00€

  Congelini à l’effiloché de bœuf - Coulis de poivron et pêche              19,00€

  Filet de porc basse température - Polenta - Légumes du jour              25,00€ 

  Soupe du jour avec une tartine au choix :                                                                                           

  Tartine Veggie : Houmous - Légumes grillés de saison 
  Feta émiettée - Olives - Pickles de légumes

  Tartine Rosbeef de ma grand-mère
  Patates douces - Moutarde à l’ancienne 
  Pickles de légumes du moment - Jeune pousse 

  Pain brioché volaille au paprika fumé - Avocat 
  Houmous - Tomate confite                                                                       20,00€ 

     

sur le pouce

plats

formule



PLATS
           
                                                           
                                                                                                                      

  
      

  Boulet Lapin ou Sauce Tomate du chef (1 pièce) - Frites                         15,00€

  Boulets Lapin ou  Sauce Tomate du chef (2 pièces) - Frites                     19,00€                                   

  La véritable Poule mère ( Vol-au-vent en deux préparations )
  Feuilleté croustillant - Volaille fumée - Émulsion au Citron
  Salade mélangée - Frites                                                                            21,00€                         

  Tartare de boeuf  préparé en cuisine - Frites
  Salade mélangée                                                                                         22,00€                                                                                        

  Steak de boeuf BBB poêlé au bon beurre et herbes aromatiques
  Sauce au choix : 
  - Béarnaise du chef maison
  - Champignons crème
  - 3 Poivres
  - Beurre à l’ail
  Frites - Salade mélangée                                                                            28,00€

  Poisson « du jour » selon l’arrivage -  Pommes de terre écrasées 
  Jus réduis à la citronelle - Légumes poêlés aux herbes aromatiques     27,00€                                                          27,00€                                                                                                 

  Salade Romaine : Volaille croustillante - Légumes du moment 
  Sauce César                                                                                                 18,00€

  Salade de Scampis sautés aux légumes verts - patate douce 
  Fruit de la passion                                                                                        18,00€

  Salade verte - Tomates anciennes - Burrata - Mortadelle
  Pesto de roquette - Basilic - Pistaches                                                        19,00€
 
  Salade Légumes de saison - Petit pois - Halloumi
  Huiles aux herbes fraîches                                                                           17,00€ 

   

 
   
 

INCONTOURNABLES DE MiDi

SALADES

 

   

                                                                                  

  

  Scampis beurre d’ail frais et chorizo grillé                          16,50€ / 22,00€

  Yakitori maison - Julienne de légumes à l’asiatique
  Gingembre et soja                                                                  16,00€ / 21,00€
                                                                                                                                                
  Ceviche de dorade fruit de la passion et mangue              15,00€ / 20,00€

  Soupe du moment et son toast grillé                                                       10,50€

  Tagliatelles fraîches - Tomates cerises confites 
  Pousses d’épinards - Amandes salées - Ricotta                                     18,00€

  Congelini à l’effiloché de bœuf - Coulis de poivron et pêche              19,00€

  Filet de porc basse température - Polenta - Légumes du jour              25,00€ 

  Soupe du jour avec une tartine au choix :                                                                                           

  Tartine Veggie : Houmous - Légumes grillés de saison 
  Feta émiettée - Olives - Pickles de légumes

  Tartine Rosbeef de ma grand-mère
  Patates douces - Moutarde à l’ancienne 
  Pickles de légumes du moment - Jeune pousse 

  Pain brioché volaille au paprika fumé - Avocat 
  Houmous - Tomate confite                                                                       20,00€ 

     

Végétarien



           
                                                           
                                                                                                                      

  
      

  Boulet Lapin ou Sauce Tomate du chef (1 pièce) - Frites                         15,00€

  Boulets Lapin ou  Sauce Tomate du chef (2 pièces) - Frites                     19,00€                                   

  La véritable Poule mère ( Vol-au-vent en deux préparations )
  Feuilleté croustillant - Volaille fumée - Émulsion au Citron
  Salade mélangée - Frites                                                                            21,00€                         

  Tartare de boeuf  préparé en cuisine - Frites
  Salade mélangée                                                                                         22,00€                                                                                        

  Steak de boeuf BBB poêlé au bon beurre et herbes aromatiques
  Sauce au choix : 
  - Béarnaise du chef maison
  - Champignons crème
  - 3 Poivres
  - Beurre à l’ail
  Frites - Salade mélangée                                                                            28,00€

  Poisson « du jour » selon l’arrivage -  Pommes de terre écrasées 
  Jus réduis à la citronelle - Légumes poêlés aux herbes aromatiques     27,00€                                                          27,00€                                                                                                 

  Salade Romaine : Volaille croustillante - Légumes du moment 
  Sauce César                                                                                                 18,00€

  Salade de Scampis sautés aux légumes verts - patate douce 
  Fruit de la passion                                                                                        18,00€

  Salade verte - Tomates anciennes - Burrata - Mortadelle
  Pesto de roquette - Basilic - Pistaches                                                        19,00€
 
  Salade Légumes de saison - Petit pois - Halloumi
  Huiles aux herbes fraîches                                                                           17,00€ 

   

 
   
 

EXTRAS

Frites de Hesbaye

Pâtes du mois 

Croquettes

 

Champignons 

Poivre 

Béarnaise 

 

ACCOMPAGNEMENTS

SAUCES MAISON

|
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Notre célèbre dame blanche croustillant de chocolat                   10,00€

Café gourmand                                                                                 12,00€

Café liégeois                                                                                      10,00€
 

  

DESSERTS

       



APÉRITIFS

BIÈRES

SOFTS

BOISSONS CHAUDES

   

Chouffe sans alcool                                                                    5,00€

Duvel                                                                                           5,50€

Ice tea pêche
Jus Paulette

2,90€
5,50€
9,50€
3,50€
4,00€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
4,00€
4,80€

3,50€

4,00€

10,00€
7,00€
9,00€
9,00€
6,80€
9,50€
9,50€
7,00€

10,00€
9,00€
9,50€
6,00€
7,00€
8,00€
9,00€
7,00€
9,00€
9,50€
6,00€

10,00€

Limonade maison                     4,00€
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VINS MAISON

• Casalforte Corvina 2020, Cantina Riondo, IGT Veronese                         6,00€ - 28,00€ - 10,00€ - 14,00€                                                                   

    Vin Italien, IGT Veronese , 100% Corvina -  on y retrouve des arômes de cerise noire, de mûre,
    de vanille dû à un élevage de 12 mois en partie en fut de chêne. Vin rond et épicé, structuré par des tannins mûrs.   
 

• Domaine Ventenac, Les Plots, Chardonnay 2024, France, Blanc             7,00€ - 29,00€ - 11,00€ - 14,50€                                                                    
 
    Robe jaune brillant. Nez: Fruits exotiques, miel, légères notes grillées. 
    Bouche: Exotique en bouche, développant des âromes de fruits de passionet doté d’un gras lui conférant
    une très belle longueur en bouche.
   

• Rosé, Les Plos 2024, Pays d’Oc                                                                                      5,00€ - 26,00€ - 9,00€ - 13,00€

BULLES

•Montelvini Promosso Spumante 75CL                                                                                           9,00€   -   / 35,00€ 

                  Verre - Bouteille - 1/4 - 1/2

Les Plos - IGP Pays d'Oc – Rosé 2024. Région : Languedoc. Notes intenses de fraise mûre, framboise.
 
Bouche : Belle vivacité avec des notes de cassis et de fraise très équilibrée, belle persistance aromatique.
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• Casalforte Corvina 2020, Cantina Riondo, IGT Veronese                         6,00€ - 28,00€ - 10,00€ - 14,00€                                                                   

    Vin Italien, IGT Veronese , 100% Corvina -  on y retrouve des arômes de cerise noire, de mûre,
    de vanille dû à un élevage de 12 mois en partie en fut de chêne. Vin rond et épicé, structuré par des tannins mûrs.   
 

• Domaine Ventenac, Les Plots, Chardonnay 2024, France, Blanc             7,00€ - 29,00€ - 11,00€ - 14,50€                                                                    
 
    Robe jaune brillant. Nez: Fruits exotiques, miel, légères notes grillées. 
    Bouche: Exotique en bouche, développant des âromes de fruits de passionet doté d’un gras lui conférant
    une très belle longueur en bouche.
   

• Rosé, Les Plos 2024, Pays d’Oc                                                                                      5,00€ - 26,00€ - 9,00€ - 13,00€

7,60€

10,60€

6,00€

DIGESTIFS

t

Gin Bombay                                    6,80€

Gin Hendrick’s                                 7,00€

Rhum Diplomatico                           11,00€

Rhum Don papa                               9,40€

Rhum Clément                                  9,40€

Grappa Vavaldi                               9,00€

Chartreuse                                       7,20€
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